Albondigas

Queso de chiles

20 ml (20 g) mayonesa

15 ml jalapefios en vinagre or pimientos
/. cdta. pimenton espafiol o aji en polvo, para freir
7« cda. mostaza de Dijon

/4 pizca pimienta cayena

30 g queso cheddar rallado
Albéndigas

175 g carne molida de res

72 cda. mantequilla, para freir

sal y pimienta negra molida

Empezar mezclando todos los ingredientes para el queso de chiles en un tazén grande.
Afadir la carne molida y dejarla reposar durante unos minutos. Salpimentar al gusto.
Armar albondigas grandes y freirlas en mantequilla o aceite hasta que estén bien hechas.
Servir con la guarnicion que elijas, una ensalada verde y tal vez una mayonesa casera.
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